
LUNDI
21 octobre

MARDI
22 octobre

MERCREDI
23 octobre

JEUDI
24 octobre

VENDREDI
25 octobre

Hors d’oeuvre Velouté de 
potiron

Carottes râpées 
vinaigrette au 

fromage
Potage cultivateur Salade 

vinaigrette

Plat protidique

Bolognaise de 
boeuf

subst:bolognaise 
de soja

Aiguillettes de 
poulet aux 

herbes
subst:omelette

Paupiette de veau à 
l’ancienne 

subst:ballotine de 
poisson

Merguez à 
l’orientale

subst:quenelle de 
brochet

Parmentier de 
poisson

Accompagnement Coquillettes
Haricots verts

Pommes de terre 
vapeur

Riz pilaf
Légumes 
couscous
Semoule

Produit laitier Camembert

Dessert
Mousse au 
chocolat

Compote de 
pommes Gâteau coco Fruit  de saison Yaourt 

aromatisé

MENUS VACANCES d’AUTOMNE du 21 octobre au 25 octobre 2019
unique + menu substitution

*viande de porc ou plat en contenant

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements
*viande de porc ou plat en contenant

PRODUIT REGIONAL



LUNDI
28 octobre

MARDI
29 octobre

MERCREDI
30 octobre

JEUDI
31 octobre

VENDREDI
1 novembre

Hors d’oeuvre Potage cultivateur Crêpe au fromage Batavia 
vinaigrette

Céleri 
rémoulade

Plat protidique

Haché de veau
sauce forestière
subst:marmite de 

poisson

Sauté de poulet à 
l’italienne 

subst:quenelle de 
brochet

Gratin façon 
tartiflette 

subst:gratin de 
légumes au 

fromage

Nugget’s de 
poisson

Accompagnement
Riz pilaf 

aux petits légumes

Torsades

Emmental râpé
Purée de potiron         FERIE

Produit laitier Yaourt nature 
sucré

Dessert Salade de fruits au 
sirop

Fruit de 
saison

Laitage 
 Friandise 

HALLOWEEN

*viande de porc ou plat en contenant

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements

MENUS VACANCES d’AUTOMNE du 21 octobre au 25 octobre 2019
unique + menu substitution PRODUIT REGIONAL


