)

Vendredi

Primaire

Velouté de légumes o

Paupiette de veau () . sauce au curry
/Quenelles natures - Sauce au curry
Torsades

Emmental rapé

Gateau au chocolat du chef ( farine Bio ) @O
*

VIEUX CONDE RESTAURANT LES MARMITONS T 24
Du 26/02/2024 au 01/03/2024

Adulte

Velouté de légumes

Paupiette de veau 0) . sauce au curry
/Quenelles natures - Sauce au curry
Torsades

Emmental rapé

Edam

Gateau au chocolat du chef ( farine Bio ) @O
£ 3

Salade batavia - Vinaigrette au ketchup
| Jambon blanc Label Rouge "~

/Omelette nature
Gratin dauphinois

Fruit de saison
*

Salade batavia - Vinaigrette au ketchup

Jambon blanc Label Rouge
/Omelette nature

Gratin dauphinois

Suisse sucré

Fruit de saison
*

Crépe au fromage

Emincé de filet de poulet - Sauce Italienne
[Emincé végétal de pois Bio “ - Sauce italienne
Semoule

Yaourt aromatisé
*

Crépe au fromage

Emincé de filet de poulet - Sauce Italienne
JEmincé végétal de pois Pio “7 - Sauce italienne
Semoule

Mimolette

Yaourt aromatisé
*

| Betteraves - Vinaigrette

Waterzoi de colin **

Riz créole IGP
Compote pomme
*

Betteraves - Vinaigrette
Waterzoi de colin *~

Riz créole IGP
Chantaillou
Compote pomme
%

Carottes rapées O. Vinaigrette
Gratin de gnocchis a la provencgale

lle flottante - Créme anglaise
*

Carottes rapées Q. Vinaigrette
Gratin de gnocchis a la provencgale
Madeleine

lle flottante - Créme anglaise
*

D plat signature (Dorigine France ©Bio ' produit labellis¢ ©Régional

Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements
Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine francaise.




Vendredi

Rrimaire

Potage Printanier O
Chili con carne
[Chili sin carne, haricots rouges Bio @
Riz de Camargue IGP

Yaourt sucré
*

VIEUX CONDE RESTAURANT LES MARMITONS T 24
Du 04/03/2024 au 08/03/2024

Potage Printanier O
Chili con carne

{Chili sin carne, haricots rouges Bio &
Riz de Camargue IGP

Blchette de chévre

Yaourt sucré
*

Salade verte - Vinaigrette
Omelette nature

Pommes de terre rissolées
Sauce ketchup

Fruit de saison
*

Salade verte - Vinaigrette
Omelette nature

Pommes de terre rissolées
Sauce ketchup
Coulommiers

Fruit de saison
*

Céleri rapé © . Sauce rémoulade
Beignets de calamars a la romaine

Gratin de chou-fleur HVE et pommes de terre

Liégeois saveur vanille
*

Céleri rapé © - sauce rémoulade
Beignets de calamars a la romaine

Gratin de chou-fleur HVE et pommes de terre **

Edam

Liégeois saveur vanille
*

Cordon bleu de dinde ()
/Nuggets végétarien de blé
Ratatouille

Semoule

Fromage fondu

Fruit de saison
*

Macédoine de légumes - Sauce mayonnaise

Cordon bleu de dinde ()
/Nuggets végétarien de blé
Ratatouille

Semoule

Fromage fondu

Fruit de saison
*

Soupe douceur & la tomate &

Emincé de filet de poulet - Sauce champignons
[Fricassée de colin “* - Sauce champignons
Coquillettes L3

Emmental rapé
Gaufre poudrée
*

Soupe douceur a la tomate O

Emincé de filet de poulet - Sauce champignons
[Fricassée de colin " - Sauce champignons
Coquillettes Lo

Emmental rapé

Saint Paulin

Gaufre poudrée

*

DPIat signature ©io “ produit labellisé gRégIonaI ‘.’Orlgine France

Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements
Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine francaise.




